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Extra Brut ler cru

Village: Villers Allerand ler cru, Ecueil ler cru,
Bouzy grand cru
Cépage: 50 % pinot noir, 50 % chardonnay

Sol: divers avec des argilo calcaires en majorité et une
proportion faible de sables calcaires
Ages des vignes: plus de 30 ans

Labour des sols.

Approche des traitements par des méthodes
biologiques, biodynamiques et plus classique si
nécessaire.

Respect des rythmes de la plante.

Vinification: fermentation lente en futs et en cuves
avec un long elevage sur lies.

Dosage: 3 g/l

Wine advocate: The wine is concentrated and fresh
on the nose, with candied citrus aromas (lemon peel
and lime pulp). It's pure but round and complex on
the palate, with good intensity and structure and a
very good finish. This is a stunningly charming and
vinous Extra Brut with very delicate mousse. 90+

Eichelman: 3 étoiles

SARL Nicolas Maillart - 5, rue Villers-aux-Meeuds - 51500 ECUEIL - Tél. : +33(0)3 26 49 77 89 - Fax : +33(0) 970 627 603
e-mail : contact@champagne-maillart.fr - Site : www.champagne-maillart.fr

SARL au capital social : 10 000 € - siret : 503 972 507 RCS Reims - APE 4634Z - TVA : FR 67 503 972 507



