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Vue: Jolie robe
pale a reflets
legérement
roses.
Nez: Charmeur
. et parfume, ce
i > puissant bou-
| o dounAE quet exhale de beaux arémes de patisserie (tarte
Wi ool aux fruits, cake, brioche), mélés & de flatteuses
notes de pomme compotee.
Bouche: Une bouche riche, ample et pleine, domi-
née par des saveurs de fruits secs et de grillé (notes
noisettées et caramélisées). L'ensemble se révele
distingué et aérien, soutenu par une belle acidité
dans une finale rafraichissante sur la confiserie
(bonbons acidulés).

Q CH:20% » PN:80% Ak 15/20

M. MAILLART

IREMEIR 2R

M. Maillart
1= Cru

Vue: Robe doré
intense éclatant.
Nez: Ce bouquet
complexe, puissant
et de caractére asso-
cie une fine minéra-
lité a des ardmes de pomme mdre voire compotée,
Touche de pain d’épices et brioche a 'aération.
Bouche: Concentrée et suave, cette bouche ambi-
tieuse s'impose par une trame serrée et d'insis-
tantes saveurs de fruits blancs murs, presque blet-
tis, qui trouvent leur équilibre dans un support
d‘acidité trés rafraichissant. La finale, racée et
savoureuse, s'exprime dans un registre noisetté et
presque beurre.
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