CHAMPAGNE

SMAILLART

“ LH Avec Nicolas

%\ Maillart,

® | le séducteur

Un autre Nicolas, qui porte les

. bulles avec talent et le nom de

la marque née en 1753. Depuis

2003, I'héritier Nicolas Maillart
(31 ans), cenologue de for-
mation, part a la reconquéte
des marcheés, en affinant la

i& production (en respectant

* B¢ l'équilibre naturel). Planté sur

8,5 ha, le vignoble Maillart se

| trouve au cosur meme de la
Montagne de Reims, berceau

champenois du Pinot Noir, entre Bouzy,
Ecueil et Villers Allerand. En élaborant ses

champagnes dans le style haute

couture, Nicolas a gagne un

premier pari et parmi ses cing

cuvées, le Brut Platine 1ercru est

vraiment une cuvée séductrice.

Assemblage de Pinot Noir (80 %)

et de Chardonnay (20 %), vieilli

en fOts, cette cuvée

offre une profondeur

et une fraicheur sou-

tenues par une longue

bouche. Vendue 25€

chez les meilleurs

i

[ France

cavistes et epiceries
fines (Lafayetté Gourmet).
» Nicolas Maillart
5 rue Villers-aux-Nozuds 51500
Ecueil. Tél. 03 26 49 77 89

www.champagne-maillart.fr
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