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MICHEL MAILLART
11, rite de Villers
51500 Ecueil
(13.26.49.77.89,
17,5 - Les Chaillots
Gillis extrabrut. Bou-
teilles numérotées et date.
de dégorgement sur la
bouteille. Dorg, vanille,
fleurs blanches, trés sé-
duisant, beau chardonnay
de maturité qui chgne de
] o Irdcil la bulle vers la Bourgogne,

%lgg%v,:g’l‘m;::io;: 5 bouche trés pure, vive, mi-
E / nérale, citronnée, longue;
trés jolivin, élégant et fin,
-un produit de roche, long.

17 - Brut Premier Cru.
80 % pinot noir, 20 % char-
donnay, cultivé en bio sans
demande de cerlification,
vinification en cuve et fiit.
Un des jeunes vignerons
qui montent en Champa-
gne. La nouvelle généra-
tion qui travaille plus prés
de la nature ef revient a
des pratiques anciennes
de la Champagne, telles
I'elevage en bois ou le la-
bour. Doré soutenu, le-
yure, grillé, dosage trés
discret qui laisse s'expri-
mer le vin, minéral, ter-
rien, bouche vive et cre-
meuse i la fois, longue,
trés beauvin, long et fin,
belle finale épicée.
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