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Nicolas Maillart est a la téte des
8.5 hectares de vignes fami-
liales, parmi lesquels 6,4 hec-
tares de pinot noir et 2 hectares
de chardonnay, répartis sur

s villages de la Montagne
de Reims : Bouzy, Ecueil et
Villers-Allerand. Depuis 2003,
les vins gagnent en précision
griace a une viticulture plus
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